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Spremna beseda

Prasicereja je v Sloveniji vse bolj podvrzena pritiskom globalne konkurence,
v prihodnosti pa se lahko njen poloZaj $e poslab$a zaradi omejenih krmnih virov. Za
njeno konkurencnost je zato prilagajanje zahtevam in pricakovanjem potrodnikov ter
druzbe glede okolja, dobrobiti in kakovosti izdelkov kljuéno. Potro$nik kmecko rejo
pojmuje kot Zivalim prijaznejSo in okoljsko manj obremenjujoco. Prav tako potro$ni-
ki tedalje bol] spoStujejo slovensko poreklo, pri tem pa imajo tradicionalni izdelki
poseben ugled. Vrhunske kakovosti izdelkov ne moremo zagotoviti s standardnim
pitancem iz intenzivne reje, v ta namen je sistem reje treba prilagoditi. V slovenski
trzno usmerjeni praSicereji za trg svezega mesa prevladuje konvencionalni intenzivni
sistem pitanja do teZe 100-120 kg, uporabljajo se moderni, selekcionirani genotipi,
najpogosteje hibridi s pasmo pietren. Kot tradicionalni natin reje se pitanje na vecje
teze uporablja na kmetijah za samooskrbo. Trzno usmerjeno pitanje praSicev na vetjo
tezo v Sloveniji ni organizirano, tako tudi ni tehnolo$kih smernic za tovrstno pitanje,
genotipi praSicev pa so za tovrstno pitanje nepreizkuseni. Ob vzpodbudi proizvajalca
mesnin, partnerja projekta (KODILA d.o.0.), smo v projektu testirali pitanje na vetje
teze z razlicnimi genotipi praSicev, ki se uporabljajo v slovenskem rejskem programu.
Dodatno smo testirali pasmo durok, ki ima med modernimi pasmami sloves boljSe
kakovosti mesa. Cilj projekta je bil, poleg testiranja slovenskih genotipov za pitanje
na vetje teZe, pripraviti osnovna izhodi$¢a za vzpostavitev verige od reje do potro-
Snika. Pricujoca publikacija predstavlja smernice za pitanje prasicev na vecjo teZo in
zahteve glede zagotavljanja ustrezne surovine.

Publikacija je nastala v okviru EIP' projekta »Rga prasicev za proizvodryo iz
delkov visje kakovosti, ki ga sofinancira Evropska komisija - Evropski kmetijski sklad

za razvoj podezelja v okviru Programa razvoja podeZelja 2014-2020 za Slovenijo,
podukrep M16.2.

Marjeta Candek-Potokar in Damjan Jeric

1 EIP je kratica za Evropsko inovativno partnerstvo



1. Tehnologija pitanja na vecje teze - modeli

Za proizvodnjo kakovostnih izdelkov, posebej tistih, pri katerih proizvodna tehnologija temelji zqolj na doda-
janju soli in nadzoru temperature in vlaznosti, kot je priut, je pomembno zagotoviti surovino ustrezne kakovosti. Za
predelavo v vrhunske mesnine je primernejSe meso starejSih praSicev pitanih na vedje teze, saj ima tako meso inten-
zivngjSo barvo, vet misitne masScobe in manj vode ter holjSo sposobnost zadrzevanja le-te. Na kakovost kontnega
proizvoda lahko vplivamo tudi z izbiro ustreznega genotipa, pitanje pa lahko prilagodimo razpoloZljivim pogojem in
krmnim virom. Velik vpliv na kakovost surovine ima prehrana, oziroma uporabljena krmila, saj s sestavo krme in
intenzivnostjo krmljenja mo¢no vplivamo tako na rastnost, zama$tenost pradicev in maS¢obnokislinsko sestavo, s
tem pa na tehnoloSko ustreznost mesa in slanine. Rastnost uravnavamo z intenzivnostjo pitanja ter z izbiro genoti-
pa. Za zagotavljanje kakovostne surovine pa moramo zagotoviti tudi primerne pogoje ob zakolu in ustrezno ravnanje
s trupi po zakolu, vkljuéno z ohlajanjem trupov.

Obstojeca priporocila za rejo in pitanje praSicev se vecinoma nana$ajo na standardne sisteme reje, pitanje
do 100-120 kg telesne mase z uporabo modernih genotipov, selekcioniranih na rastnost in mesnatost. Vendar pa je
surovina, ki izvira iz takega nacina reje, manj primerna za predelavo v izdelke vi$je vrednosti in kakovosti. Zato so se
za predelavo v tovrstne izdelke, ki so cenjeni med potro$niki in dosegajo tudi visoke cene, uveljavili drugacni sistemi
reje. \/ Evropi najbol] prepoznavna sta italijanski model pitanja stezkin pradiceve modernih, selekcioniranih pasem in
pa Spanski model (slika 1). Slednji je zelo specificen, saj nacionalna zakonodaja omogoca 4 razlicne oznacbe (¢rna,
rdeca, zelena, bela) v odvisnosti od tega ali se uporabljajo prasici lokalne pasme ali kriZanci (z durokom) ter ali je
pitanje v zadnji fazi izkljuéno na pasi in Zelodu, ob dodajanju krmil oziroma je pitanje celo izkljutno na krmilih in v
hlevski reji. Spanski kancept tako vkfjutuje avtohtono iberijsko pasmo in (v dologenem obdabju) rejo v silvo-pastoral
nem sistemu. Prireja in obtezba v silvo-pastoralnem sistemu »montaneraq sta odvisna od letine Zeloda; v povpretju
se obtezba ocenjuje na 1 prasica/ha pri okoli 50 hrastih na hektar.

Pri §panskem konceptu je zanimiv tudi nacin pitanja; praSici so v prvi fazi pitanja (50-90 kg) restriktivno
krmljeni, v drugi fazi pitanja pa preidejo na intenzivno pitanje (po volji) v silvo-pastoralnem sistemu (dehesa),
kjer je krmna osnova Zelod (energetsko bogat, a beljkovinsko reven) in pa$a. Gre za izrazito sezonsko rejo, saj
so iberijski praici na pa$i nekje od oktobra do februarja. Ta nacin pitanja je ugoden z vidika vsebnosti intramu-
skularne mascobe, restrikcija pa se izvaja v fazi, ko so potrebe po energiji za vzdrZzevanje manjSe. Pri natinu,
ki je znatilen za ltalijo, se uporabljajo prasici selekcioniranih pasem oziroma linij. Pragici so v prvi fazi pitanja
krmljeni po volji, nato pa restriktivno v zadnjem obdobju pitanja (nad 80 kg telesne mase), s ciliem, da se ne
zamastijo prekomerno. Italijanski nacin reje tudi ni sezonske narave ampak je kontinuiran preko celega leta.

Nam bliZja je italijanska tehnologija pitanja tezkih praSicev (it. »suino pesante«), na podlagi katere
temelji proizvodnja svetovno priznanih izdelkov z za$titeno oznacho porekla (ZOP). ltalijanske smernice predpi-
sujejo uporabo italijanskih linij prasicev, ki so rezultat njihove dolgoletne selekcije. Specifikaciji za ZOP za priute
znamk Parma? in San Daniele® navajata, da so za pitanje na vecje teze primerni prasici italijanskih linij pasem.

2 Prosciutto di Parma (Parma Ham) Protected Designation of Origin Specifications and Dossier Pursuant to Article 4 of
Council Regulation (EEC) N°2081/92 (14. julij 1992).
3 Production specification for the protected designation of origin “Prosciutto di San Daniele” (San Daniele ham) - Ordinary

supplement to the “Official Gazette” no. 77 (2. april 2007).



Primerni so tudi krizanci, ¢e le njihove lastnosti ustrezajo tistim, ki so v skladu z italijanskim rejskim programom.
Uporabo ciste pasme durok omejujejo zaradi izrazite medmiSicne (intermuskularne) mastobe. Za pitanje po
Za proizvodnjo préuta se smejo uporabiti stegna prasicev, ki so ob zakolu stari vsaj devet mesecev in v povprecju
tehtajo 160 kg. S predpisanim pogojem doseganja starosti 9 mesecev je pravzaprav predpisana pocasnej$a rast
Zivali, kar je izjemno pomembno z vidika kakovosti mesa®. Prasici so zato v konénem obdobju pitanja krmljeni
restriktivno. Z restriktivnim krmljenjem v zadnjih fazah pitanja vplivamo predvsem na to, da prasici ne naloZijo
prevet mastobnega tkiva, medtem ko druge lastnosti mesa zaradi restrikcije niso spremenjene?.

Italijanski koncept Spanski koncept

-

—| Selekcionirane pasme/linije

Iberijska pasma (avtohtona,
—{  neselekcionirana) in njeni
kriZzanci z durok pasmo*

— Teza 160 kg (+ 10 kg)

— TeZa nad 108-115kg*

—  Starost min. 9 mesecev
— Starost min. 10-12-14 mesecev*®

| hlevska reja Reja v hlevu v prvi fazi, reja na 1

pasi ("dehesa") v drugi fazi*

— Krmljenje po volji do 80 kg ’

|| Restriktivno krmljenje v prvi fazi
(50-90kg)

fazi

_r Restriktivno krmljenje v drugi }

{ Krmljenje po volji v drugi fazi ’

*0dvisno od blagovne znamke

Slika 1: Osnovne razlike med koncepti pitanja na vecje teZe

Nacin krmljenja in sestava krme odlo¢ilno vplivata na mesnatost praSicev, kakovost njihovega mesa in
slanine ter s tem na primernost za predelavo. Uporaba krmil, ki se lahko uporabijo za sestavo krmnih meSanic, je na-
tancno opredeljena, saj sestava krme vpliva predvsem na kolicino in tehnolosko ustreznost slanine. Za zagotavljanje

4 Bosi P, Russo V.2004. The production of the heavy pig for high quality processed products. Italian Journal of Animal
Science, 3:4: 309-321.

5 Lebret, B., Candek-Potokar, M. 2021. Review: pork quality attributes from farm to fork. Pt. 1, Carcass and fresh meat.
Animal : an international journal of animal bioscience, 1-12. doi: 10.1016/j.animal.2021.100402.



ustrezne kakovosti slanine so v italijanski tehnologiji predpisani najvec]i dovoljeni delezi posameznih krmnih kom-
ponent. Pri tem velja omeniti pogoj, da mora biti v krmni obrok vkljutenih vsaj 55 % Zit .Po italijanskih raziskavah®’,
vsebuje krma v obdobju pitanja od 80 do 120 kg okoli 15 % surovih beljakovin (z uravnotezeno aminokislinsko
sestavo; 7 g lizina/kg), v kasnejSem obdobju (nad 120 kg) pa je vsebnost surovih beljakovin v krmi lahko manj$a
(13 %, 5,5 g lizina/kg). Pri beljakovinsko revnej$em obroku se lahko poveca nalaganje mascobe, tako podkoZne kot
intramuskularne, kar pa je za kakovost mesa ter senzoricno kakovost prSuta ugodno.

2. Dejavniki, ki odlocilno vplivajo na primernost mesa za predelavo
(spol, starost in teza ob zakolu, genotip)

V nadaljevanju so predstavljeni kljuéni dejavniki, ki vplivajo na kakovost surovine za predelavo.
Pregled literature je povzet po preglednih clankih®®. Glede na standardni placilni sistem za pitance, ki
temelji na mesnatosti klavnega trupa, je za rejce pomembna koli€ina prireje mesa, medtem ko kakovost
mesa ni posebej stimulirana. Za potro$nika je kakovost mesa Sirok pojem, ki obsega 1) senzoritno ka-
kovost, torej izgled, barvo, mehkobo in sotnost; 2) prehransko vrednost mesa, torej deleZ beljakovin,
mastob, vode, vsebnost vitaminov, antioksidantov in nenasicenih maséobnih kislin; 3) druge vidike ka-
kovosti, kot so nacin reje in prehrane Zivali, vpliv reje na okolje in zagotavljanje dobrega pocutja Zivali.
Z vidika mesnopredelovalne industrije je kljutnega pomena tehnolodka kakovost mesa, torej njegova
primernost za nadaljnjo predelavo vendar tudi v povezavi z zahtevami potro$nikov, ki so véasih v nesklad-
ju s tehnolo$kimi aspekti kakovosti. Lastnosti mesa, ki dolocajo primernost mesa za proces predelave v
izdelke, so predvsem fizikalno-kemitne narave. To so pH, sposobnost za vezavo vode, kemijska sestava
in pri-izdelkih, ki zorijo, tudi encimske aktivnosti. Pri najbolj reprezentativnem predstavniku proizvodov
posebne kakovosti (prsutu) nas zanimajo teza stegna, kolicina in kakovost podkoZne in intramuskularne
mascobe ter zunanji videz, predvsem odsotnost vidnih napak na stegnu. Za vetino na$tetih lastnosti
velja, da obstaja optimalno obmocje, v katerem govorimo o ustrezni tehnolo$ki kakovosti, izven tega ob-
mocja (odstopanje bodisi navzgor ali navzdol) pa je meso manj primerno ali celo neprimerno za predelavo
v izdelke. Na tehnolo$ko kakovost mesa vplivajo Stevilni dejavniki v ¢asu reje, pred ali po zakolu (Slika
2). Med pomembnejSe pristevamo spol, genotip, nacin reje (prehrana in okolje), starost in telesno maso
ob zakolu, ravnanje z Zivalmi pred zakolom ter s klavnimi trupi po zakolu.

6 Gallo L., Dalla Monta G., Carraro L., Cecchinato A., Carnier P, Schiavon S. 2014. Growth performance of heavy pigs fed
restrictively diets with decreasing crude protein and indispensable amino acids content. Livestock Science, 160: 130-138.

7 Schiavon S., Carraro L., Dalla Bona M., Cesaro G., Carnier P, Tagliapietra F., Sturaro E., Galassi G., Malagutti L., Trevisi E.,
Crovetto G.M., Cecchinato A., Gallo L.. 2015. Growth performance, and carcass and raw ham quality of crossbred heavy
pigs from four genetic groups fed lowprotein diets for dry-cured ham production. Animal Feed Science and Technology,

208: 170-181.

8 Candek-Potokar, M., Skrlep, M. 2012. Factors in pig production that impact the quality of dry-cured ham : a review. Animal
- an international journal of animal bioscience, 6, 2, 327-338. DOI: 10.1017/5175173111001625.

9 Lebret, B., Candek-Potokar, M. 2021. Review. Pork quality attributes from farm to fork. Part II., processed pork products.

Animal : an international journal of animal bioscience, 1-15, article no.100383, doi: 10.1016/j.animal.2021.100383
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Slika 2. Prikaz dejavnikov, ki odlogilno vplivajo na lastnosti surovine za predelavo in s tem na kakovost konéne-
ga izdelka (povzeto po Candek-Potokar in Skrlep, 20129)

2.1.  Vpliv spola Zivali

Preucevanje vpliva spola na proizvodnjo susenih mesnih izdelkov zasledimo le v redkih raziskavah.
Razlike vezane na spol se odraZajo predvsem v stopnji zama$tenosti in z njo povezanih lastnostih. Razlike med
svinjkami in kastrati niso zelo izrazite. Na splo$no velja, da so trupi kastratov bolj zama$teni v primerjavi s trupi
svinjk, kar pomeni vetjo stopnjo marmoriranosti mesa in poslediéno pocasnej$e navzemanje soli ter manjSe
izgube med predelavo. Nekatere raziskave nakazujejo tudi na dolocene vidike slabse kakovosti préuta iz stegen/
mesa svinjk, predvsem v povezavi z nekoliko vecjo proteolizo®. Obstaja tiho oziroma implicitno znanje, da se
v zakol ne posilja svinj (Zenskih Zivali) v ¢asu estrusa, saj to negativno vpliva na kakovost mesa. V literaturi ni

10 Tomazin, U., Skrlep, M., Prevalnik Povie, M., Batorek Lukat, N., Karolyi, D., Cervek, M., Candek-Potokar, M. 2020. The
effect of salting time and sex on chemical and textural properties of dry cured ham. Meat science, 161, art. no. 107990,
1-6, doi: 10.1016/j.meatsci.2019.107990.



zaslediti konkretnih informacij ali razlag, je pa vzrok lahko multifaktorielen (npr. vrocinski stres, neustrezna
prehrana, povi§an nivo estrogenov), kar vpliva na presnovo, ki podobno kot pri merjascu povzroéi spremenjeno
sestavo mesa (vet vode, manj ma$cobe, vec nenasicenih mascobnih kislin), lahko tudi negativen vpliv na aromo
mesa. Glavni problem, vezan na spol, je uporaba nekastriranih samcev oziroma merjascev, saj nekateri potro-
$niki neprijeten spolni vonj (vonj po merjascu) véasih zaznajo v suSenih mesnih izdelkih (npr. prutu iz stegen
merjascev)"". Poleg moZnosti pojava spolnega vonja so trupi merjascev tudi bolj mesnati v primerjavi s kastrati
in svinjkami, in torej Ze zaradi tega manj primeri za predelavo mesa v vrhunske izdelke™.

2.2.  \Vpliv genetskih dejavnikov
Genetski dejavniki imajo pomemben vpliv na kakovost prasi¢jega mesa (Lebret in Candek Potokar,

2021%). VKljucujejo predvsem pasmo oziroma genotip (npr. razlike med modernimi in avtohtonimi pasmami)
ter prisotnost genov z velikim ucinkom. Med slednjimi literatura® kot kljucne za kakovost prasicjega mesa

Slika 3: Pasma DUROK se je izkazala kot zelo primerna za proizvodnjo priuta

1 Diestre A, M.A. Oliver, M. Gispert, . Arpa, J. Arnau. 1990. Consumer responses to fresh meat and meat products from
barrows and boars with different levels of boar taint. Animal Production, 50 (1990), pp. 519-530

12 Skrlep, M., Tomagevic, |, Mérlein, D., Novakovi¢, S., Egea, M., Garrido, M.D., Linares, M.B., Pe aranda, L., Aluwg, M.,
Font-i-Furnols, M. 2020. The use of pork from entire male and immunocastrated pigs for meat products : an overview with
recommendations. Animals, 10, 10, 1-26., art. no. 1754, doi: 10.3390/ani10101754



navaja AVR 7 in PRKAG3 (oziroma RN'). Vpliv genetskih dejavnikov se odraZa $e posebej pri zamastenosti in
dinamiki posmrtnega metabolizma (vrednosti pH) ter z njima povezanimi lastnostmi. Med pasmami obstaja-
jo precejdnje razlike v hitrosti rasti, sestavi klavnega trupa, previadujocim presnovnim tipom misic in lastno-
stih ma$tobnega tkiva. Literatura navaja, da so stegna zelo omiSicenih pasem praSicev (kot npr. pietren in
belgijski landras) manj primerna za predelavo v préut zaradi vecje mesnatosti, bolj pogoste pojavnosti BMV
(bledega, mehkega, vodenega) mesa, bolj konformiranih stegen in tanj$e podkoZne mastobe, kar privede
do vecjih izgub med predelavo in slab$e kakovosti kontnega proizvoda. Med sodobnimi pasmami se je kot
zelo primerna za proizvodnjo priuta izkazala pasma durok (slika 3) zaradi miSiénine z veliko vsebnostjo
intramuskularne ma$cobe, ki posledi¢no navzema manjSe kolicine soli in ima niZje izgube med predelavo. Po
drugi strani pa je lahko ve¢ja vsebnost mascobe vzrok za zavratanje izdelka s strani potro$nikov. Tudi tradici-
onalne (lokalne) pasme praSicev in njihovi krizanci, ki se za proizvodnjo prdutov z dodano vrednostjo pogosto
uporabljajo v sredozemskih drZavah, so znane po vetji zamascenosti in vsebnosti intramuskularne mascobe,
temnej8i in bolj intenzivni rde¢i barvi misiénine ter manj3i izceji, kar ugodno vpliva na senzoriéno kakovost
priuta. Kljub vegji koli¢ini maStobe so ti proizvodi pri potro$nikih izjemno cenjeni in dosegajo visoke cene.

2.3.  Vpliv natina reje in prehrane

Prasice lahko redimo na razlitne nacine. VV grobem delimo sisteme reje na intenzivne in ekstenzivne,
pri temer so lahko Zivali nastanjene izkljutno v hlevu, izklju¢no na prostem ali pa imajo ob uhlevitvi omogoten
dostop do zunanjega okolja - t.i. izpust. Kadar govorimo o trZzno usmerjeni pra$icereji za trg svezega mesa
imamo obitajno v mislih intenzivno hlevsko rejo. Poglavitno vodilo v takem sistemu reje je doseganje visokih
prirastov ob ¢im manjSi porabi krme (dobri konverziji) in visoki mesnatosti. V primerih reje za nadstandardne
proizvode (viSje kakovosti) se nacini reje razlikujejo od standardne intenzivne reje. V primeru ekoloske reje
morajo biti prasici rejeni v skladu z zakonodajo, ki ureja pravila za ekolosko kmetovanje®, a tudi ta nacin reje je
lahko bolj ali manj intenziven. Najvetjo tezavo pri ekoloski reji zaradi zahtev predstavlja oskrba z beljakovinami,
zato so pra$ici predvsem v zatetnih fazah rasti pogosto pomanikljivo oskrbljeni z esencialnimi aminokislinami,
kar se odraZa v pocasnejSi rasti in vecji zamascenosti. V sistemih reje na prostem imajo pra$ici na voljo veliko
prostora, ki jim omogoca vecjo aktivnost. Zaradi povecane aktivnosti prasicev se izbolj$a oksidativni potencial
misic, kar daje meso temnejSe, bolj intenzivne barve z ve¢ intramuskulame mascobe. Poleg tega so tako rejene
Zivali manj obcutljive na stresne pogoje pred zakolom, zaloga glikogena v miSicah je zaradi gibanja vetja, kar
vpliva na posmrtno glikolizo.

Sestava krmnega obroka in intenziteta krmljenja odlo¢ilno vplivata ne le na mesnatost pitancev, ampak
tudi na kakovost mesa in slanine ter s tem na primernost svinjine za predelavo v mesnine. Med lastnostmi
tehnoloske kakovosti se vpliv prehrane najbol| odraZa na koli¢ini in kakovosti ma$cob. Ne glede na izbiro nacina
reje in krmljenja, moramo biti pri krmljenju pozorni na ustrezno oskrbo z beljakovinami (in ustrezno aminokislin-

13 Uredba EU 2018/848 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 30. maja 2018 o ekoloski pridelavi in oznacevanju ekoloskih
proizvodov in razveljavitvi Uredbe Sveta (ES) $t. 834/2007



sko sestavo), posebej v zgodnji fazi, da zadostimo prehranskim potrebam praSicev. V kasnejSih fazah pitanja
pa lahko koli¢ino krme in njeno sestavo prilagodimo Zeljeni dinamiki rasti. Pomembno je upoStevanje principa
preciznega krmljenja, kar pomeni optimizacijo krmljenja glede na ekonomiko reje, prilagajanje prehranskim po-
trebam glede na fazo razvoja Zivali za zmanj$anje vplivov na okolje (emisij).

2.4. \Vpliv starosti in telesne mase Zivali ob zakolu

/ nara$Canjem starosti praSicev se praviloma povecuje tudi teza in zama$cenost, z vetjo vsebnostjo
mas$tob pa tudi in vetji dele nasicenih mastobnih kislin, kar je ugodno s tehnoloskega vidika (dolgotrajen
proces zorenja). Za stegna starejSih in tezjih prasicev je znacilna manj$a vsebnost vlage in ve¢ mastob, manj$a
aktivnost proteoliticnih encimov, vetja kolicina miiénega barvila in s tem tudi intenzivnost barve mesa, kar vse
ugodno vpliva na senzoricno kakovost priuta.

2.5.  Vpliv ravnanja z Zivalmi pred in ob zakolu in s klavnimi trupi po zakolu

Ravnanje s pra$ici pred in po zakolu spada med najpomembnejSe dejavnike tako s strani dobrobiti Zivali,
kot kakovosti mesa. Faza v verigi nod hleva do vilick, ko gredo prasici iz reje v zakol in predelavo, je krititna.
Pogosto je spregledan njen kljucni pomen za primermost surovine za predelavo. Stresa za Zival, ki zapusti svoje
domace okolje, v te] fazi ne moremo povsem izniciti, moramo pa ga omejiti tako, da pri ravnanju upo$tevamo
fizioloSke potrebe Zivali, omogocimo normalno gibanje, preprecimo agresivnost med Zivalmi itd. Stres za Zival
predstavlja Ze neznano okolje, sretevanje z novimi situacijami, razlike v temperaturi, hrup, razrusitev socialne
zdruzbe itd. Stres se preko metabolizma (energetske rezerve misice) lahko odraZa na tehnoloski kakovosti mesa,
nan| kaze tudi prisotnost travmatskih poSkodb na kozi in globljih tkivih.

Pregon Zivali iz hleva na transportno sredstvo in iz transportnega sredstva v depo klavnice mora biti ¢im-
bolj miren. DolZina transporta naj bo ¢im krajsa. S stali$éa prepretitve agresivnega obna$anja je treba prepreciti
me$anje neznanih Zivali kadarkoli med transportom in ¢akanjem na zakol. Prav tako je pred zakolom potrebno
zagotoviti ustrezno dolZino posta, predpisan pocitek po transportu, vodo, v mrzlih mesecih zastito pred mrazom,
v vrotih mesecih ohlajanje (npr. préenje).

Omamljanje je ena najbolj krititnih tock, ne le z vidika dobrobiti, temvet tudi z vidika zagotavljanja
kakovosti mesa™. Korektno izvajanje omamljanja je zato kljutnega pomena za zagotavljanje kakovosti mesa
in primernosti za predelavo. Za prasice se uporabljajo razlicni nacini, elektricno omamljanje, omamljanje s CO,
in mehansko omamljanje; slednje vecinoma kot rezervna metoda ali za zakol v majhnem obsegu, v majhnih
klavnicah ali za zakol na kmetiji. Z vidika dobrobiti je problematitna izpostavljenost visokim koncentracijam CO,
(vijim od 80 vol. %), ker je CO, zelo averziven in povzrota akutno bolecino in hudo stisko od prve izpostavlje-

14 Warner R.D., PL. Greenwood, D.W. Pethick, D.M. Ferguson 2010. Genetic and environmental effects on meat quality-
Meat Science, 86 (1), 171-183, 10.1016/}.meatsci.2010.04.042



nosti plinu do izgube zavesti (EFSA, 2020)". Zato je v EU motna pobuda za postopno opustitev te metode, kljub
mnenju, da je postopek za kakovost mesa bolj primeren kot elektritno omamljanje. Sam proces zakola (omamljanje,
izkrvavitev) mora biti prilagojen karakteristikam Zivali (starost, teZa, kategorija); npr. pri nekaterih posebnostih (lo-
kalne pasme, divji prasici itd.) ali pri velikih Zivalih je impedanca glave zelo visoka in zato zahteva visje napetosti od
obicajnih. Pri nekaterih pasmah lahko velika uSesa ali poudarjena dlakavost motijo namestitev elektrod ali povzro-
¢ijo vecjo upornost, zato je potrebna dodatna skrb, da bo omamljanje ustrezno. Prav tako je pomembna primama
obdelava klavnega trupa (garanje, obdelava klavne polovice) po zakolu, kjer je potrebna posebna skrb in kontrola,
da ne pride do nepotrebnih poskodb stegen, kot so ureznine in raztrganine. Po zakolu je kljuéno tudi ustrezno hitro
ohlajanje trupov, Se posebno v primeru predelave za prsut. V primeru predelave za prsut je zato priporocljiva loCitev
stegna za priut Ze od toplega trupa. Po zakljuceni primarni obdelavi sledi ohlajanje trupov, ki mora biti prilagojeno
teZjim in z mastobo bolj pokritim trupom (bolj intenzivno).

2.6. Zazelena tehnoloska kakovost mesa

Meso primerne kakovosti je predpogoj za izdelavo mesnega izdelka visje kakovosti. Tako znanstvena
dognanja kot praksa kaZejo, da je za zagotavljanje ustrezne tehnoloske kakovosti mesa potrebno definirati pa-
rametre oziroma kriterije za odbiro surovine. To Se posebno velja za suSene mesnine, podvrZene dolgotrajnemu
zorenju, ki jih potrodnik percepira kot vrhunske proizvode. Le ustrezna tehnoloSka kakovost mesa in slanine
namret omogoca izdelavo vrhunskega izdelka.

Kot dober primer pomena kontrole nad prirejo, pri zagotavljanju primerne surovine za vrhunski izdelek, na-
vajamo tehnicno specifikacijo za italijanski prsut Parma'® (sliki 4 in 5). V omenjeni specifikaciji je dolocen izvor Zivali
in podroCje reje, kar samo po sebi $e ne zagotavlja ustrezne surovine, a kaze na prednost, da se veriga organizira v
lokalnem okolju (regije, drZave). Predpisana starost ob zakolu je vsaj 9 mesecev ter 160 kg teze. S tem pogojem je
pravzaprav predpisana pocasnejSa rast Zivali, kar je izjemno pomembno z vidika lastnosti mesa, kot so barva, vseb-
nost intramuskularne mascobe ter aktivnost proteoliticnih encimov. Z omejevanjem krme v zadnjem obdobju rasti
preprecimo pretirano zama$tevanie in vplivamo na (niZjo) aktivnost proteolitiénih encimov. Predpisana je minimal-
na teZa ustrezno krojenega stegna (12 kg), kar je prakticno zagotovljeno Ze s predpisano koncno tezo prasicev. Po-
sebej velja izpostaviti pomen, ki ga specifikacija daje kakovosti ma$éobnega tkiva, saj zahteva, da jodno Stevilo ne
presega vrednosti 70, da vsebnost linolne kisline v mastobnem tkivu ne presega 15 % ter da je debelina podkozne
slanine vsaj 15 mm oziroma 20 mm pri teZjih stegnih. Debelina slanine navzgor ni omejena, jo pa v praksi omejuje
trg oziroma zahteve potro$nikov po manj mastnih proizvodih. Kolicina, predvsem pa kakovost ma$cobnega tkiva, je
kljutnega pomena za razvoj arome, saj so masScobe prekurzorji aromatiénih substanc, ki nastajajo v dolgotrajnem
procesu zorenja. Kakovost mascobe je pri prasicih odraz prehrane oziroma krmil, ki jih krmimo. Za su$ene mesnine
velja, da je jeémen primernejsi in da je kolicino koruze v obroku potrebno omejiti. S pogoji, vezanimi na rejo prasicey,
Je predelovalcem zagotovljena primerna tehnoloSka kakovost vhodne surovine.

15 EFSA AHAW Panel (EFSA Panel on Animal Health and Welfare), 2020. Scientific Opinion on the welfare of pigs at slaugh-
ter. EFSA Journal 2020;18(6):6148, 113 pp. https://doi.org/10.2903/].efsa.2020.6148
16 Technical specifications of Parma ham. https://www.prosciuttodiparma.com/en/parma-ham-consortium/ (16.12.2021)
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TECHNICAL FACT SHEET OF PARMA HAM

RAW MATERIAL

The fresh legs nsed for the production of Parma Ham, in oomphan.ce with protection law n® 26 of
13 h-bnmry 1990 and with EC Reg. 1107/96, must come {mm pigs burn uml murul in farms
situated in the ten regions of central and northern: Italy
Lombardy, Emilia Romagna, Veneto, Molise, Umbria, Tuscany, Marches, Abruzzo and Lazio.

Slika 4 Tehni¢na specifikacija za
italijanski préut Parma (1. stran)

d by the d law: F

CHARACTERISTICS OF THE PIGS
#  Noless than nine months of age
+  Average weight of 160 kg plus or minus 10%

CHARACTERISTICS OF THE FRESH LEG
{manufacturing requirements D.M. (Italian
+ Iodine number no higher than 70

+  Linoleic acid content no higher than 15%

+  Fat layer between 15 and 30 mm

o Minimum weight of fresh leg: 10 kg

MANUFACTURING PROCESS

Ingredients:

Pork leg and salt

Additives:

None, Only the use of salt is allowed (sodium chlorid
Phases:

Receiving; selection; isolation; salting; resting; waj
deboning, slicing - packaging

CHARACTERISTICS OF THE FINISHED PRO)
Geveral characleristics:

Weight: no less than 7 kg

Minimum curing time: 12 months

Colour: red-pink interpolated with the pure whity
Aroma: characteristic

P ding to the law (H
moisture from 50.0% to 63.5%
o saltfrom 4.2% to 6.2%

+  proteolysis index from 24 to 31

m R

Slika 5: Tehnitna specifikacija za
italijanski prsut Parma (2. stran)

age
protein 26%
fat 18% (saturated 6.1%)

salt 4.4%

energy per 100 grams of product 267 keal - 1113 ki

vitamins (expressed per 100 grams of product): B1 0.90 mg, B2 0.22 mg, B6 113 mg, PP 5.90
mg, Bo 12.80 pg. B12 0.67 pg, Eo.22mg

» minerals (expressed per 100 grams of product): ealium 11 mg, phosphoms 180 mg,
magnesium 20 mg, potassium 538 mg, sedium 1760 mg; iron 0.9 mg, zine 2.3 mg, selenium 11
2

* a.s002
« pH54-63

Shelf life of ham with bone (suggested):
Temp. 14 - 18°C. BH 55 -65%. Time: unlimited from the health point of view; even over 24 months
ding to weight from th leptic point of view

Shelf life of det A ham (intact i
Temp. 1-10°C. Time (suggested): 6 months max

Shelf life of deboned ham (after opening): Temp. 1 - 6°C keeping the muscle part covered to
avoid oxidation and incrustation. Time (suggested): 1 month max

Shelf life of pre-sliced/pre-packed ham:
Protective atmosphere: Temp. 1 - 10°C, Max time 120 days
Vacunm packed: Temp, 1 - 10°C, Max time 150 days

Product recognition:

five-pointed ducal crown, with the word PARMA written in it. fire branded onto the skin in at least
two places, on the left and right sides of the surface that includes the uncovered muscle surface, In
the ham with bone, the metal seal, bearing the process start date, can be seen on the upper part
(shank}. Ready-sliced /ready-packaged Parma ham can be recognized by the black or transparent
triangle placed in the npper left area of the package, showing the dueal crown and the words
reqquired by law in gold.

1 Parn - Lasge Phero Calamanc, 1A - 1821 Pare (naky) Tek +3% 5T TE6211 - Fax +39 0521 MISRT
parma cem - infeoprstitiedpam com - LA o Pirma: Nusw. e g, ImpeesiCed. Fise i 1A D0ISTERME

Zaradi pomena ustreznega natina reje praSicev, ustreznega ravnanja z zivalmi in postopka zakola ter

primarne obdelave trupa za zagotavljanje primerne kakovosti surovine, so v italijanski praksi tako rejci kot klav-
nice za préutarje kontrolirani in certificirani.



3. Smernice za vzpostavitev verige pitanja na vecje teZe za izdelke visje kakovosti
3.1.  Izbor genotipa

Za pitanje na vetje teze so primerni predvsem praSici modernih pasem z manj izrazito rastnostjo in mes-
(npr. belgijski landras, pietren, hemp$ir) niso primerni, manj primerni so tudi njihovi krizanci. Pasma durok (slika
6) je zaradi svoje znatilne marmariranosti oziroma intramuskularne ma$cobe zelo primerna za izdelke visje kako-
vosti. Ker pa imajo hkrati veliko medmisiéne (intermuskularne) mascobe, je bolj priporoéljiva uporaba krizancev
(slika 7) kot Cistopasemskih durok praSicev. Za proizvode vi$je kakovosti je priporocljiva tudi uporaba avtohtonih
pasem (slika 8). Odsvetuje se uporaba praSicev, ki so nosilci mutacij na genih A¥R7 in PRKAG3 (oziroma RN')
zaradi njihovega vpliva na slabSo kakovost mesa. Zanimivi za pitanje na vecje teze so kastrati linije 12, tako
imenovani nselekcijski ostanek, ki je manj zanimiv za standardno intenzivno pitanje.

Slika 6: Pasma DUROK, ki je zaradi svoje marmoriranosti zelo primerna za izdelke visje kakovosti



Slika 7: Prasic krizanec, pitanec linija 12x43

Slika 8: Avtohtona pasma - kr$kopoljski prasic




3.2.  Prehrana in pitanje

Za pitanje na vecje teze, po vzoru italijanskega sistema, je potrebna prilagoditev prehrane manj$i inten-
zivnosti rasti. To dosezemo z uporabo omejenega krmljenja. Po vzoru italijanskega sistema reje (moderni selek-
cionirani genotipi) je potrebno krmljenje po volji omejiti od 80 kg naprej in ga izvajati do zakola pri starosti 9
mesecev. To pomeni, da je dnevni prirast od rojstva do zakola 550-600 g/dan oziroma 650-700 g/dan v pitanju.
V prvi fazi vzreje in pitanja (do 80 kg) so praici krmljeni po volji, v obdobju 80-160 kg teZe pa naj bi zauZivanje
omejili na (v povprecju) 33-34 MJ ME (25-26 MJ NE) na dan. UpoStevajo¢ krmilo z energijsko vrednostjo 13 MJ
ME/kg to pomeni povprecno 2,5-2,6 kg krmila na dan. Seveda je potrebno to upoStevati kot okvirno priporogilo,
ki ne upoSteva sestave oziroma neto energijske vrednosti krmila, prav tako ne upoSteva razlik v uinkovitosti
rabe krme med Zivalmi, genotipi in razlicnimi pogoji reje. Natancnej$e doziranje oziroma program krmljenja bi
tako vsak rejec moral prilagoditi svojemu sistemu reje (genotipu, nacinu reje, ter razpoloZljivim krmnim surovi-
nam). Priporocljivo je upoStevanje principa preciznega krmljenja, kar pomeni optimizacijo krmljenja, prilagajanje
razpoloZljivim krmnim virom in prehranskim potrebam glede na rastno krivuljo Zivali za ¢im boljSo ekonomiko
reje in zmanj$anje vplivov na okolje (emisij).

Primer pitanja na vecje teze (28-165 kg) s karakteristikami krme, konzumacije in prirasta.
Dosezena debelina slanine nad miSico gluteus medius je bila v tem primeru 20 mm.

Obdobje pitanja
30-80 kg 80-120 kg 120-160 kg
Karakteristike krme/abroka, kg 12,8 MJ ME 12,7 MJ ME 12,7 MJ ME

16.5% SB 15,0%SB 13.0%SB
0,95 % Liz 0,87 % Liz 0,84 % Liz

Konzumacija krme, kg/prasica /dan 16 2.4 2.8
Konzumacija krme, MJ ME/dan/prasica 21 31 36
Prirast, kg/dan 0,64 0,75 0,72

Za zagotavljanje ustrezne kakovosti slanine (ob ustrezni debelini podkozne slaning) je potrebna ustre-
zna sestava krme, ki vpliva na tehnolosko ustreznost slanine, katere jodno $tevilo ne sme presegati vrednosti 70
in vsebnost linolne kisline (C15:2) v mastobnem tkivu ne sme presegati 15 %. Za zagotavljanje ustrezne kako-
vosti slanine so v italijanski tehnologiji zato predpisani najvecji dovoljeni delezi posameznih krmnih komponent
za zadnjo fazo pitanja (Tabela 1).



Tabela 1. Omejitve posamicnih krmil v obroku za pitanje tezkih prasicev

Komponenta krmila Priporocljivo najvet %
(delez v suhi snovi)

Koruza oz. mleti celi koruzni storZi 55 %

Sirek 40 %

Jetmen 40 %

PSenica 25%

Tritikala 25%

Oves 25%

Ostale Zitarice 25%

Stranski proizvodi mlevske industrije (npr. pSenicni otrobi) 20 %

Dehidriran krompir 15%

Pesni rezanci (mokri) 15%

Pesni rezanci (suhi) 4%

Lanene pogace 2%

Sirotka 151 na prasica/dan

Pinjenec 250 g pinjenca v prahu/prasica/dan

Dehidrirana lucerna 2%

Melasa 5%

Sojine tropine 0z. pogate 15%

Sonénitne tropine 0z. pogace 8%

Krmni grah 5%

Mastobe s tocko talista visjo od 40 °C 2%

Povzeto po specifikaciji za prsut Parma. Lista je prilagojena krmni bazi, ki se uporablja v slovenskem okolju. V obroku mora biti vsaj 55% Zit

4, Kakovostne pomanjkljivosti kot posledica ravnanja pred, ob in po zakolu

Kot posledica neustreznih postopkov pred, ob in po zakolu nastanejo poSkodbe na trupu in slaba ka-
kovost mesa, ki so lahko razlog za izlogitev iz predelave. Te nepravilnosti so razliéni hematomi, raztrganine,
petehije, locevanje tkiv, izrazito vidna mreza Zil, krvavitve, preve¢ mehko, vodeno meso; pri priutu je $e posebej
krititno meso z visoko pH vrednostjo. Za predelavo v priut je po zakolu izjiemno pomembna dodatna skrbnost pri
primarni obdelavi klavnega trupa (garanje, obdelava klavne polovice), da ne pride do poskodb kot so nepotrebne
zareze v stegno. Priporotljiva je horizontalna izkrvavitev, saj pri vertikalni izkrvavitvi, posebno pa pri obesanju na
eno nogo lahko pride do poskodb zaradi pritiskov ob posmrtnih kréih. Zaradi slabega iztekanja krvi lahko nasta-
ne mocno izrazena vidna mreZa Zil, ki predstavlja predvsem vizuelno tezavo.Po zakljuéeni primarni obdelavi sledi
ohlajanje trupov, ki mora biti prilagojeno teZjim in z ma$¢obo bolj pokritim trupom (bolj intenzivno). V primeru
predelave za préut je zato priporogljiva locitev stegna za priut od toplega trupa.



Slika 10: Primer pik¢astih krvavitev v miSicnini zaradi nepravilnega elektricnega omamljanja




Slika 12: Zareza in odtisek na stegnu Slika 13: Mreza 7il in podkoZne krvavitve



Priporogila in smernice

Priporocila za prsut visje kakovosti. Kriteriji kakovosti misicnine in slanine veljajo tudi za
druge susene mesnine podvrZene daljSemu zorenju.

Genotip prasicev: Odsvetuje se zelo mesnate genotipe,
priporota se genotipe z vetjo vsebnostjo
intramuskularne mas¢obe

Spol Zivali: Zenski, moski-kastrati
Teza ob zakolu: 160+10 kg

Starost ob zakolu: 9 mesecev
Debelina slanine nad misico m.gluteus medius (meritev S, mm): 20-30 mm

Teza krojenega stegna (kg): 12-18 kg

Videz stegna: Brez poskodb, ustrezen kroj,

kompakina struktura,
dobra povezanost tkiv.

m. Semimembranosus; pH 24 h po zakolu: 5458
Barva misicnine (ocenjena na skali 1 do 6): 34
Podkozna slanina:

Vsebnost VNMK: <18%
Vsebnost linolne kisline (C18:2): <15%
Jodno $tevilo: <70
Razmerje med VNMK* in NMK**: <04

* Vieckrat nenasicene mascobne kisline; **nasicene mastobne kisline

Smernice za vzpostavljanje verige za izdelke visje kakovosti

Vzpostavitev placilnega sistema, ki temelji na nagrajevanju Zelene kakovosti ter po$teni porazdelitvi
dodane vrednosti v verigi.

Za spodbujanje uporabe primernih genotipov se priporota bonus za ustrezen genotip oziroma malus v
primeru genotipov, ki se ne priporotajo (izrazito mesnati genotipi).

Za zagotavljanje pogoja teZe in starosti (160 kg in 9 mesecev) se priporota malus v primeru, da
priporocena konéna teza ni 160+10 kg, ali da so Zivali mlaj$e od 9 mesecev.

Za zagotavljanje zadostne a hkrati ne prekomerne debeline slanine je smiselen bonus na optimalno
debelino slanine (20-30 mm).

Za zagotavljanje ustrezne kakovosti slanine je smiselen malus, v kolikor je delez VNMK nad 18%
oziroma razmerje med mascobnimi kislinami VNMK in NMK vegje od 0,4.

Za zagotavljanje ustreznih pogojev pred, ob in po zakolu se mora med partnerji v verigi vzpostaviti dogovor glede
odgovornosti oziroma delitve rizika povezanega z napakami, ki so lahko npr. vzrok za izlocitev stegen iz predelave.



6. Priloga

6.1.  Primeri sestave obrokov, uporabljenih v preizkusih v okviru projekta

(s predlagano koli€ino za pitanje prasicev na vecje teze)

6.1.1. Dvofazno pitanje

30-80 kg 80-160 kg
0BROK 1 Priporoéena konzumacija/prasica Po volji 2,6 kg
Koruza, % 56 40
Jetmen, % 21 46,5
Sojine tropine, % 20 10
Mineralno-vitaminski dodatek, % 3 3
Selacid, % / 0,5
Metabolna energija, MJ/kg 13,0 12,6
Surove beljakovine, % 15,3 12,3
Lizin,g/kg 7,5 54
0BROK 2  Priporotena konzumacija/prasica Po volji 2,6 kg
Koruza, % 50 40
Jetmen, % 24.5 435
P$enicni otrobi, % 3.5 3,5
Sojine tropine, % 19 10
Mineralno-vitaminski dodatek, % 3 3
Metabolna energija, MJ/kg 12,9 12,7
Surove beljakovine, % 15,3 124
Lizin,g/kg 74 54




6.1.2. Trifazno pitanje

20

30-80 kg 80-120kg  120-160 kg

0BROK 3  Priporoéena konzumacija/prasica Po volji 2,1 3.2
Koruza, % 50 40
Siliran koruzni $rot, % 40 40 40
Koncentrat (21,5 % SB), % 60 45 30
Je¢men, % / 15 30
Metabolna energija, MJ/kg 114 114 14
Surove beljakovine, % 115 11,5 11,5
Lizin,g/kg

0BROK4  Priporotena konzumacija/prasica Po volji 26 3.0
Koruza, % 56 56 48
Jetmen, % 9,5 10,5 19
Psenica, % 9,5 10,5 /
Tritikala, % / / 10
Sojine tropine, % 21 / /
Soncénicne tropine, % / 19 19
Mineralno-vitaminski dodatek, % 4 4 4
Metabolna energija, MJ/kg 13,0 12,0 11,9
Surove beljakovine, % 15,6 12,0 12,0
Lizin,g/kg 1.6 4,0 472

0BROK 5  Priporotena konzumacija/prasica Po volji 2,5 2,9
Koruza, % 46 55 55
Jetmen, % 12,5 10 12
Tritikala, % 12,5 7 7
Sojine tropine, % 19,5 10 8
Soncnicne tropine, % 5 15 15
Mineralno-vitaminski dodatek, % 45 3 3
Metabolna energija, MJ/kg 12,6 12,6 12,6
Surove beljakovine, % 15,7 13.8 13,1
Lizin,g/kg 7.8 6,0 55
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6.2.  Primeri obrokov iz literature

6.2.1.  Primeri obrokov' za pitanje prasicev na vecje teze - za predelavo v prSut (obdobje pitanja od 80 do 120 kg)

Obrok Surovine in njihova kolicina v obroku Sestava obroka:
MEMJ/ SBg/ Lizin, g/
dan dan dan

Krmljenje koncentriranih meSanic:

Obrok 1 2.4 kg krmne mesanice z 60 % jetmena, 25 % koruze in 15 % sojinih tropin-~ 31,1~ 363 16,8

Obrok 2 2,5 kg krmne mesanice z 50 % je¢mena, 30 % tritikale, 308 349 156
10 % sojinih tropin in 10 % psenicne krmilne moke

Obrok 4 (EKO) 2,4 kg krmne mesanice z 50 % jecmena, 30 % tritikale, 313 366 158
10 % sojinih pogat in 10 % krmnega graha

Krmljenje domacih krmnih virov z dodatkom koncentrirane krme:

Obrok 4 7.51sirotke + 1,9 kg krmne meSanice z 54 % je¢mena, 311 348 180
30 % koruze in 16 % sojinih tropin

Obrok 5 (EKO) 7,5 1sirotke + 1,8 kg krmne mesanice z 50 % jeémena, 312 350 178
25 % tritikale, 10 % sojinih pogat in 15 % krmnega graha

Obrok 6 2,8 kg kuhanega krompirja + 1,8 kg krmne me$anice 312 344 176
240 % jeémena, 20 % koruze, 20 % tritikale in 20 % sojinih tropin

Obrok 7 (EKO) 2,9 kg kuhanega krompirja + 1,8 kg krmne meSanice 315 349 173
240 % jetmena, 30 % tritikale, 15 % sojinih pogat
in 15 % krmnega graha

Obrok 8 1,9 kg kuhanega krompirja, 1 kg krmne pese, 1 kg korenja 309 350 178
+ 1,8 kg krmne mesanice sestavljene z 40 % jecmena, 20 % koruze,
15 % sojinih tropin in 25 % penicne krmilne moke

Obrok 9 (EKO) 1,9 kg kuhanega krompirja, 1 kg krmne pese, 1 kg korenja 320 350 176
+ 1,8 kg krmne mesanice z 30 % je¢mena, 20 % koruze,
20 % tritikale, 15 % sojinih pogat in 15 % krmnega graha

Obrok 10 2 kg sveZe 0z. 0,35 kg susene lucerne + 2,1 kg krmne mesanice 311 3% 16,8
250 % jecmena, 20 % koruze, 20 % tritikale in 10 % sojinih tropin

Obrok 11 (EKO) 2 kg sveze oz. 0,35 kg susene lucerne + 2,1 kg krmne meSanice 312 361 18]
250 % jeémena, 25 % tritikale in 25 % krmnega graha

Obrok 12 3 kg mlade trave + 2,1 kg krmne meSanice sestavljene 311 36 179

250 % jecmena, 20 % koruze, 20 % tritikale in 10 % sojinih tropin

ME - metabolna energija, SB - surove beljakovine, EKO - v primeru ekolokih surovin je obrok primeren tudi za ekoloske kmetije. Poleg obroka krmimo mineralno

vitaminski dodatek po navadilih proizvajalca.

17 Primeri obrokov so povzeti in adaptirani po Tomazin s sod. 2020. Praktiéna navodila za pitanje prasicev, namenjenih za predelavo v prsut. Ljubljana: Kmetijski

institut Slovenije, 2020. Prikazi in informacije, 300.
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6.2.2. Primeri obrokov' za pitanje prasicev na vecje teze (obdobje pitanja od 120 do 160 kg)

Obrok Surovine in njihova koliéina v obroku Sestava obroka:
MEMJ/ SBg/ Lizin,g/
dan dan dan

Krmljenje koncentriranih mesanic:

Obrok T 2, Tkg krmne meSanice z 60 % jeCmena, 30 % koruze In T0% sojnih ropin-~— 36,0 368 15,9

Obrok 2 2.8 kg krmne mesanice z 52,5 % jecmena, 40 % tritikale in 7,5 % sojinih tropin - 36,1 364 154

Obrok 3 (EKO) 2,7 kg krmne mesanice z 60 % jecmena, 36,0 378 15,1
30 % tritikale in 10 % sojinih pogat

Obrok 4 (EKO) 2,7 kg krmne mesanice z 50 % jecmena, 36,0 351 16,2

30 % tritikale in 20 % krmnega graha

Krmljenje domacih krmnih virov z dodatkom koncentrirane krme:

Obrok b 10T sirotke + 2,0 kg krmne mesanice z 50 % je¢mena, 359 363 182
10 % koruze, 30 % tritikale in 10 % sojinih tropin

Obrok 6 (EKO) 8 I'sirotke + 2,0 kg krmne mesanice z 45% jeémena, 20% koruze, 35,9 363 17,6
20% tritikale, 10% sojinih pogat, 5% krmnega graha

Obrok 7 b kg kuhanega krompirja + 1,6 kg krmne meSanice 358 363 19,1
260 % jeémena, 20 % koruze in 20 % sojinih tropin

Obrok 8 (EKO) 5 kg kuhanega krompirja + 1,6 kg krmne me$anice 363 348 15,7
2 50% jetmena, 35% psenice in 15% sojinih pogat

Obrok 9 4 kg kuhanega krompirja, 1 kg krmne pese, 1 kg korenja 3b6 358 18,7

+ 1,6 kg krmne me$anice sestavljene z 50 % jecmena,
20 % koruze, 15% sojinih tropin in 15% psenicne krmilne moke

Obrok 10 (EKO) 4 kg kuhanega krompirja, 1 kg krmne pese, 1 kg korenja 366  3b7 17,6
+ 1,6 kg krmne mesanice sestavljene z 40 % jecmena,
35 % psenice, 10 % sojinih pogat in 15 % krmnega graha

Obrok 11 2,5 kg sveZe 0z. 0,45 kg susene lucerne 36,0 372 16,7
+ 2.4 kg krmne mesanice sestavljene z 55 % jecmena,
20 % koruze, 20 % psenice in 5 % sojinih tropin

Obrok 12 (EKO) 2,5 kg sveZe oz. 0,45 kg suene lucerne 366 380 17,2
240 % jecmena, 30 % koruze,
20 % tritikale, 5 % sojinih pogat in 5 % krmnega graha

Obrok 13 3 kg mlade trave + 2,4 kg krmne mesanice z 55% jecmena, 36,1 372 170
20% koruze, 20% psenice,5% sojinih tropin

Obrok 14 (EKO) 3 kg mlade trave + 2,4 kg krmne mesanice z 40 % jecmena,
30 % koruze, 20 % tritikale, 5 % sojinih pogat in 5 % krmnegagraha 366 372 174

ME - metabolna energija, SB - surove beljakovine, EKO - v primeru ekoloskih surovin je obrok primeren tudi za ekoloSke kmetije. Poleg obroka krmimo mineralno vitaminski
dodatek po navodilih proizvajalca.
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6.2.3. Primeri prilagojenih obrokov", z manj$o vsebnostjo beljakovin za pitanje prasicev na vecje teze
(obdobje pitanja od 80 do 120 kg)

Obrok Surovine in njihova koli€ina v obroku Sestava obroka:
MEMJ/ SBg/ Lizin, g/
dan  dan dan

Krmljenje koncentriranih meSanic:

Obrok 1 2.4 kg krmne mesanice sestavljene z 60 % jecmena, 311 318 138
30 % koruze in 10 % sojinih tropin

Obrok 2 (EKO) 2,4 kg krmne mesanice sestavljene z 55 % jeémena, 10 % koruze, 311325 138
20 % tritikale, 7,5 % sojinih pogat in 7,5 % krmnega graha

Krmljenje domagcih krmnih virov z dodatkom koncentrirane krme:

Obrok 3 (EKO) 7,5 'sirotke + 1,9 kg krmne meSanice sestavljene z 311 296 136
72,5 % jecmena, 20 % koruze in 7,5 % sojinih pogat

Obrok 4 5 sirotke, 2 kg kuhanega krompirja, 2 kg but + 1,4 kg krmne meSanice 31,1~ 291 1338
250 % jecmena, 20 % koruze, 20 % tritikale in 10 % sojinih tropin

Obrok b 2,8 kg kuhanega krompirja + 1,8 kg krmne meSanice 311295 143
250 % jecmena, 20 % koruze, 18 % tritikale in 12 % sojinih tropin

Obrok 6 (EKO) 2,8 kg kuhanega krompirja + 1,8 kg krmne meSanice 31299 133
248 % jeémena, 40 % tritikale in 12 % sojinih pogat

Obrok 7 (EKO) 1,9 kg kuhanega krompirja, 1,9 kg krmne pese, 1 kg korenja 314 299 14

+ 1,6 kg krmne mesanice z 40 % jecmena, 20 % koruze,
30 % tritikale in 10 % sojinih pogat

Obrok 8 (EKO) 1,9 kg kuhanega krompirja, 1,9 kg krmne pese, 1 kg korenja 313 283 1356
+ 1,7 kg krmne mesanice z 40 % je¢mena, 10 % koruze,
30 % psenice, 5 % sojinih pogat in 15% pseniéne krmilne moke

Obrok 9 (EKO) 1,9 kg kuhanega krompirja, 1,9 kg bu¢ + 1,9 kg krmne mesanice 314 280 137
260 % jeémena, 20 % koruze in 20 % krmnega graha

Obrok 10 (EKO) 4 kg kuhanega krompirja, 1 kg sveze oz. 0,15 kg susene lucerne 312 288 139
+ 1,5 kg krmne mesanice z 50 % je¢mena, 10 % koruze,
30 % tritikale in 10 % sojinih pogat

Obrok 11 3,8 kg but + 2,2 kg krmne mesanice sestavljene iz 62,5 % jecmena, 30,7 328 144
20 % koruze, 7,5 % sojinih tropin in 10 % p$enitne krmilne moke

Obrok 12 2 kg sveZe oz. 0,35 kg susene lucerne + 2,1 kg krmne mesanice 313 314 140
260 % jecmena, 35 % koruze in 5 % sojinih tropin

Obrok 13 (EKO) 2 kg sveze 0z. 0,35 kg sudene lucerne + 2,1 kg krmne meSanice
250 % jecmena, 20 % koruze, 20 % tritikale in 10 % krmnega graha 31,3 304 14,

ME - metabolna energija, SB - surove beljakovine, EKO - v primeru ekoloskih surovin je obrok primeren tudi za ekoloSke kmetije.Poleg obroka krmimo mineralno vitaminski
dodatek po navodilih proizvajalca.
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6.2.4. Primeri prilagojenih obrokov', z manj$o vsebnostjo beljakovin za pitanje prasicev na vecje teze
(obdobje pitanja od 120 do 160 kg)

Obrok Surovine in njihova koli€ina v obroku Sestava obroka:
MEMJ/ SBg/ Lizin, g/
dan dan dan

Krmljenje koncentriranih meSanic:

Obrok 1(EKO) 2,7 kg krmne mesanice z 40 % jecmena, 35,7 302 12,3
20 % koruze, 30 % tritikale in 10 % krmnega graha

Obrok 2 2.8 kg krmne mesanice z 40 % jecmena, 25 % koruze, 35,5 314 124
30 % tritikale in 5 % sojinih tropin

Obrok 3 2,8 kg krmne mesanice z 95 % je¢mena in 5 % sojinih tropin 352 336 14,0

Krmljenje domacih krmnih virov z dodatkom koncentrirane krme:

Obrok 3 (EKO) 81 sirotke + 2,2 kg krmne mesanice z 80 % jecmena in 20 % koruze 35,9 289 ,
Obrok 4 (EKO) 51 sirotke, 2 kg kuhanega krompirja, 359 280 15,3

2 kg krmne pese + 1,8 kg jetmena
Obrok 5 b kg kuhanega krompirja + 1,6 kg krmne meSanice 35,9 278 13,2

240 % jecmena, 20 % koruze, 30 % tritikale,
5 % sojinih tropin in 5 % pSenicne krmilne moke

Obrok 6 (EKO) 5 kg kuhanega krompirja + 1,7 kg krmne me$anice 35,8 296 13,6
290 % jeémena, b % soncnicnih pogat in 5 % krmnega graha

Obrok 7 (EKO) 3 kg kuhanega krompirja, 3 kg but + 1,9 kg krmne mesanice 36,1 292 131
295 % jeémena in 5 % krmnega graha

Obrok 8 (EKO) 3 kg kuhanega krompirja, 3 kg bu¢ + 2,0 kg krmne me$anice 36,6 328 143
295 % jeémena in 5 % sojinih pogat

Obrok 9 (EKO) 3 kg kuhanega krompirja, 3 kg krmne pese 36,2 277 16,0
+ 1,8 kg krmne mesanicez 40 % je¢mena, 20 % koruze
in 20 % tritikale in 20 % p$enicne krmilne moke

Obrok 10 (EKO) 2 kg kuhanega krompirja, 1 kg but, 1 kg korenja, 1 kg sveZe 36,0 301 1,7
0z. 0,15 kg suSene lucerne + 1,5 kg krmne meSanice
250 % jecmena, 30 % koruze in 20 % tritikale

Obrok 11 (EKO) 5 kg krmne pese + 2,2 kg krmne meSanice 35,8 263 16,2
270 % jecmena in 30 % koruze

Obrok 13 (EKO) 2,5 kg sveze oz. 0,45 kg susene lucerne + 2,4 kg krmne 35,8 328 13,8
mesanice z 70 % jecmena in 30 % koruze

Obrok 14 (EKD) 2,5 kg mlade trave + 2,6 kg jetmena 36,3 336 14.6

ME - metabolna energija, SB - surove beljakovine, EKO - v primeru ekoloskih surovin je abrok primeren tudi za ekoloske kmetije.Poleg obroka krmimo mineralno vitaminski
dodatek po navodilih proizvajalca.
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